
Laboratorio de Análisis Microbiológico

Carácter del curso
Obligatorio para las carreras de Químico Farmacéutico, Bioquímico 
Clínico, Químico e Ingeniería de Alimentos

Semestre en que se dicta 6to semestre
Número de créditos 6

Carga horaria semanal
(hs)

Clases de laboratorio teórico-prácticas: 4 clases por semana, 4 h por 
clase, durante 4 semanas (64 h)

Previaturas ICB I y Bioquímica
Cupo Cupo de laboratorio: 20 estudiantes

Estructura Responsable:  Área Microbiología

Docentes Responsables: Silvana Vero, Javier Menes, Ana Fernández

Docentes Referentes:

Sonia Rodríguez, Gianna Cecchetto, Lucía Ferrando, Javier Menes, María Inés Siri, Gabriela Garmendia, Silvana
Alborés, Paula Rodríguez, Mariana Barraco, César Iglesias, Mariana Gonda, Virginia Ferreira, Paola Panizza

Objetivos:

Capacitar al estudiante en los conceptos generales y en las técnicas básicas del laboratorio de microbiología
para el análisis microbiológico de distintos tipos de muestras con énfasis en insumos y productos de la in-
dustria alimentaria y farmacéutica

Contenido:

1) Normas de bioseguridad en el laboratorio de microbiología 

2) Uso y mantenimiento de equipos utilizados en un laboratorio microbiológico: Microscopio óptico,
autoclave, estufas, cabinas de flujo laminar. Desinfección. Esterilización de distinto tipo de materiales. 
Manejo de residuos biológicos.

3) Características generales de bacterias, levaduras y hongos filamentosos. Observación macro y 
microscópica de cultivos.  

4) Características de los medios de cultivo. Clasificación y uso. Preparación y control. 

5) Siembra, cultivo y aislamiento de bacterias, levaduras y hongos filamentosos. Obtención de 
cultivo puro

6) Identificación de microorganismos: Métodos fenotípicos, fundamentos, uso y control de pruebas 
bioquímicas de fenotipado. Métodos de identificación basados en comparación de secuencias de ADN.
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7) Detección de microorganismos específicos en diferentes muestras: Métodos basados en el 
cultivo y en métodos moleculares. Técnicas de análisis. Diseño de metodología, interpretación y 
expresión de resultados   

8) Cuantificación de microorganismos viables y no viables. Técnicas de análisis. Diseño de 
metodología, interpretación y expresión de resultados  

9) Normas nacionales e internacionales para el análisis microbiológico de diferentes muestras: 
alimentos, productos farmacéuticos o cosméticos, aguas.

10) Trabajo final: Análisis microbiológico de una muestra. Especificaciones en normas vigentes, 
diseño de análisis, ejecución del análisis en el laboratorio, expresión e interpretación de resultados

Bibliografía:

Bibliografía básica:

 Librillo con fundamentos y técnicas elaborado por el Área Microbiología de Facultad de Química
 Material complementario publicado en la página web del curso

Bibliografía de consulta:

 American  Public  Health  Association.  2015.  Compendium  of  methods  for  the
microbiological examination of foods, 5th edition. APHA, Washington, DC.
 Rice,  E.  W.,  Bridgewater,  L.,  &  American  Public  Health  Association  (Eds.).  (2012).
Standard methods for the examination of water and wastewater (Vol. 10).  Washington, DC:
American public health association.
 US  FDA  Bacteriological  Analytical  Manual.  https://www.fda.gov/food/laboratory-
methods-food/bacteriological-analytical-manual-bam
 United States Pharmacopeia (USP) 43

Modalidad del Curso:

Teórico Practico Laboratorio Otros (*)

Asistencia Obligato-
ria

Si                     

Modalidad Flexible
(carga horaria mínima)

No correspon-
de

No corresponde

(*) Especificar (talleres, seminarios, visitas, tareas de campo, pasantías supervisadas, etc.)

Régimen de ganancia:
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Evaluaciones:

Evaluación Puntaje máximo
Prueba escrita individual intermedia 6
Prueba escrita individual final globalizadora 25
Trabajo final 
Desempeño en el laboratorio

14
5

Total puntos: 50

Recuperación 

Se podrá recuperar solamente la prueba escrita globalizadora por una única vez

Para aprobar el curso:

•Se deberá obtener como mínimo 50% de los puntos en la prueba final globalizadora, en el trabajo final 
y en el total de puntos. En este caso se aprobará la asignatura con nota proporcional al puntaje obtenido

• No se podrá tener más de 2 faltas injustificadas 

De no alcanzarse el mínimo de puntos o tener mayor número de faltas injustificadas, se deberá repetir el 
curso. 

No hay examen.

Por más información visitar la página del curso o consultar directamente a los responsables de la 
asignatura.
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